PROPOZICE – junior classic

Název soutěže:

BRNĚNSKÝ VÁNOČNÍ POHÁR 2011
Pořadatel soutěže:  

Střední školy potravinářské a služeb Brno,





PaeDr. Jaroslav Morávek
Odborný garant soutěže:
ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE, o. s.

Datum:


5. 12. 2011
Místo konání:


hotel International B. W., Husova 16, BRNO 

Registrace přihlášek do: 
25. 11. 2011 

on-line na www.cbanet.cz 

On-line registrace je podmínkou účasti na soutěži!


Zařazeno do:


Hodnocení „Barmana roku“

ano





Poháru COCA/COLA


ne





Poháru MONIN


ano





Poháru FABBRI


ne

Typ soutěže:  


CLASSIC

Kategorie soutěže:

JUNIOR

Kategorie nápoje: 

 After Dinner Cocktail
Garant soutěže:

Radek Poláček – předseda JMS CBA, o.s.

tel: 606 818 149, radek.polacek@silingrak-team.cz 
Hlavní rozhodčí CBA:

Bc. Jiří Bartoň 


Startovné CBA: 

300,-- platí pouze soutěžící, který není členem CBA nebo JSC.





Splatné při registraci pověřené osobě CBA.

  



Každý barman CBA je povinen se při registraci prokázat kartou člena 





CBA, jinak podléhá platbě startovného.

Účastnický poplatek:

800,- (k pokrytí nákladů,…)

Hodnocení soutěže:
dle pravidel CCC a rozhodnutí porot jsou konečná. Případný protest je možné u Generálního rozhodčího, výhradně však v místě a dni konaní soutěže. 

Povinné složky nápoje: 
1. soutěžící je povinen použít min. 2 cl produktu z řady BACARDI

2. soutěžící je povinen použít jakékoliv množství dalšího produktu společnosti Brown- Forman Czech & Slovak Republics uvedeného v příloze. 
3. v případě užití průmyslově vyráběných ochucených nealko nápojů, jsou přípustné pouze produkty společnosti General Bottlers uvedené v příloze
4. v případě užití sirupů, jsou přípustné pouze produkty společnosti MONIN

5. jakýkoliv další alkoholový produkt smí soutěžící při dodržení výše uvedených pravidel použít bez omezení

Typ skla:


cocktail glass – vlastní
Počet porcí:


5


Časový limit:


6 minut

Led:



led dodá pořadatel v provedení: kostka 


Receptura:


Musí být nová, nikde nezveřejněná.

Případná korektura receptury není možná.

Musí být vlastní s originálním názvem.

Receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez nároku na honorář v případě jejich zveřejnění.

Dekorace:       
musí být vyrobena a zkompletována během přípravy v přípravně nebo na „open baru“.

Dekorace musí být jedlé!


Dekorace nesmí vyjadřovat identifikovatelný znak. 


Časový limit v přípravně – 15 minut.


Časový harmonogram:
8:15        příjezd účastníků, prezentace, losování soutěžního pořadí 

 



9:45        slavnostní zahájení soutěže





10:00      písemný test, soutěž sommelierů





10:00      písemný test, soutěž barmanů





15:30      doprovodný program




16:00      slavnostní zakončení soutěže s vyhlášením výsledků





17:00      cocktail party


Ceny: 



1. místo
pohár, diplom a věcná cena 





2. - 3. místo  
pohár, diplom a věcná cena

                                              4. místo          
pohár, diplom a věcná cena       

ostatní soutěžící obdrží podle výsledného hodnocení diplom 

Přílohy:


Portfolia jednotlivých výrobců nápojů




Portfolio firmy Brown Forman:

Bacardi – Superior, Gold, Black, Reserva, 8 Anos, Razz

Martini – Bianco, Rosso, Extra Dry, Rosato,

Southern Comfort

Chambord Liquer

Portfolio firmy Monin: kompletní portfolio sirupů na www.monin.cz. Všechny druhy uvedené v přihlášce a odeslané v řádném termínu budou k dispozici v dostatečném množství.

Portfolio firmy Pepsi americans: Více informací o produktech na www.generalbottlers.cz. Níže uvedené druhy uvedené v přihlášce a odeslané v řádném termínu budou k dispozici v dostatečném množství.

Pepsi 


Toma Pomeranč

Toma Jablko

Toma Černý rybíz

Toma Grep

Toma Višeň 
Toma Jahoda

Výše uvedené suroviny budou k dispozici v balení 0,25l sklo.
