Proposition – junior classic
Wettbewerbsname:
Brünner Weihnachtspokal 2011
Veranstallter:
Mittelschule für Nahrungsmittel und 

Dienstleistungen, Brünn

Herr PeaDr. Jaroslav Morávek
Fachgarant des Wettbewerbs:
Tschechische Barmannassoziation
Datum:
5. 12. 2011
Stattfinden wo:
Hotel International Best Western, Husova Straße 16,


Brünn

Registrierung der Anmeldungen bis:
25. 11. 2010 auf der Webseite www.cbanet.cz

On-line Registrierung ist Bedingung
Einreihung in:
Bewertung „Barmann des Jahres“          ja


Pokal COCA/COLA                               nein


Pokal MONIN                                        ja


Pokal FABBRI                                        nein

Wettbewerbstyp:
Classic

Wettbewerbskategorie:
Junior
Getränkskategorie:
After Dinner Cocktail 
Garant des Wettbewerbs:
Radek Poláček  Tel.: +420 606 818 149

E-Mail: radek.polacek@silingrak-team.cz
Hauptschiedsrichter CBA:
Jiří Bartoň

Startgebühr CBA:
300 Kč. Diese zahlt nur Wettbewerbsteilnehmer, der          kein Mittglied CBA oder JSC ist. Sie ist bei der Registrierung fällig.


Jeder Barmann CBA ist verpflichtet bei der Registrierung die Mitgliedskarte CBA vorzulegen.
Teilnehmersgebühr:
800 Kč pro Teilnehmer bei der Präsenz fällig. (für Kost,…)
Wettbewerbsbewertung:
Nach den Regeln CCC. Die Entscheidung der Jury


ist endgültig. Der Einspruch nur bei dem Hauptschiedsrichter an Ort und Stelle.
Obligatorische Getränksbestandteile:
1. Der Teilnehmer muss minimal 2 cl aus Sortiment Bacardi benutzen.


 2. Er muss die Produkte von der Firma Brown-Forman Czech & Slovak Republics benutzen (siehe Anlage). 

3. Alkoholfreie Getränke sind nur von der Firma 


General Bottlers bewilligt (siehe Anlage).

4. Sirupe nur von der Firma Monin.


5. Andere alkoholische Produkte darf der Teilnehmer benützen, wenn er oben genannte Regeln einhält.

Typ der Gläser:
Coctailglas - eigene Gläser.
Die Azahl:
5

Zeitlimit:
6 Minuten

Eis:
Würfel. Organisator stellt zu.

Rezept: 
Es muss neu sein, nirgends publizieren.


Zusatzkorrektur ist nicht möglich.


Es muss eigen sein, mit dem Originalnamen.


Die Rezepturen übergehen in den Veranstalterbesitz ohne weitere Honoraransprüche im Fall ihrer Veröffentlichung.

Garnitur:
Sie können im Vorbereitungsraum oder auf „open Bar“ kompletiert werden.


Sie müssen essbar sein!


Sie dürfen identifiziertes Merkmal nicht ausdrücken.


Zeitlimit im Vorbereitungsraum ist 15 Minuten.

Zeitplan:
8:15   Registrierung, Losziehen der Reihenfolge 

9:45   feierliche Eröffnung

10:00 schriftlicher Test, Wettbewerb Sommelier

10:00 schriftlicher Test, Wettbewerb Barmann

15:30 Begleitprogramm

16:00 festliche Beendung des Wettbewerbs mit Resultateröffnung

17:00 Cocktailparty

Preise:
1. Stelle         Pokal, Diplom, sachlicher Preis


2. – 3. Stelle  Pokal, Diplom, sachlicher Preis


4. Stelle         Pokal, Diplom, sachlicher Preis


andere Teilnehmer   Diplom (nach Endbewertung)   

Anlage:

Wettbewerbsportfolio:
Sirupe Monin:
- das komplette Portfolio auf www.monin.cz
Alle Sirupe, die in der Anmeldung sind, werden zur Verfügung.
Pepsi Americans: 
- das komplette Portfolio auf http://www.generalbottlers.cz
Alle Sirupe, die in der Anmeldung sind, werden zur Verfügung.


Brown Forman:

Bacardi – Superior, Gold, Black, Reserva, 8 Anos, Razz






 Martini – Bianco, Rosso, Extra Dry, Rosato,






 Southern Comfort





 Chambord Liquer

Pepsi
Toma Apfelsine

Toma Apfel

Toma schwarze Johannisbeere

Toma Pampelmuse

Toma Weichsel

Toma Erdbeere 

Oben genannte Rohstoffe werden im Glas 0,25 l zur Verfügung.


